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DESTINY: 

KIND OF PACKING CLOSURE
Mín Máx Mín Máx BAG TIED

Piece 0,95 Kg 1,05 Kg Primary - -
Box 25 Kg 25 Kg box 25 25

COMPOSITION

Bovine spinal cord: Consists of the free spinal cord of the external meninges.

Meninges: Absence Code Type FATOR / QUANT
Veins: Absence 0 Primária
Sawdust: Absence 0 Primária
Blood: Absence 0 Primária
Fat: 57169 ETIQ TESTEIRA EXPORT 100X210 Secundária
Bruises and Clots: Absence 50146 RIBBON CERA 110X450 Secundária
Bones and Cartilage: Absence 76026 TAMPA ONDULADA EXPORTACAO 30 KG Secundária
Glands: Absence 76027 FUNDO ONDULADO 30 KG Secundária
Membranes: Absence 53975 SC POLIETILENO 1,00X60 (FORRO CAIXA) Secundária
Nervous Tips: Ausence 57425 FITA P/ ARQUEAR 10X0,65 AUTOMATICA Secundária

0 0
0 0
0 0
0 0
0 0

BIG

SMALL

LANGUAGES ORDER / SEQUENTIAL

AGROINDUSTRIAL IGUATEMI
PRODUCT STANDARDIZATION DATA SHEET

Prepared by: Quality Assurance

Approved by: Industrial Manager

PRODUCT 
CODE 14014

MEDULA CONGELADOS DE BOVINO - MEDULA
FROZEN BEEF OFFALS – SPINAL CORD

READ THIS QR CODE WITH 
YOUR SMARTFHONE AND 

SEE OUR HOME PAGE.

ME - CHINA
PIECE / BOX WEIGHT QUANTITY OF PARTS / PACKING TEMPERATURE

. -18° C
DIPOA SHELF LIFE

QUALITY CHARACTERISTICS PACKAGING COMPOSITION
Description

0024/1440 730 DAYS

SPINAL CORD TYPE:

CUT DESCRIPTION:

PROCESS CHARACTERISTICS ALTERNATIVE PACKAGING
Fecal or Ruminal Contamination: 

Absence (total)
Stamp ink: Absence (total)

Grease: Absence (total Foreign bodies: Absence (total)

DESCRIPTION MICROBIOLOGICAL / PHYSICAL CHEMICAL CHARACTERISTICS
Aerobic Mesophilic Count .: .  =< 1,0 x 10*4 UFC/g
Escherichia coli.: 0,083UFC/cm2
Anaerobic Mesophile Count .: .  =< 1,0 x 10*4 UFC/g

INGLÊS: FROZEN BEEF OFFALS – SPINAL CORD 1
Salmonella sp.: Ausência/25g
Staphilococcus aureus.: N/A
Ph.: .  =<   6,4

PORTUGUÊS: MEDULA CONGELADOS DE BOVINO - MEDULA 2
Total Coliforms .: Ausência em 0,01g
Thermotolerant Coliforms NMP .: Ausência em 0,01g

EXTERNAL LABEL / LAYOUT MODEL
0

Enterobacteria .: ≤3,2x10*1

PRODUCT IMAGES

8000 - Etiqueta Texteira Exportação

CLAUDIO MARCELO PICCINATO

IMAGES OF PACKED PRODUCT

Elaboração Sup. P&D: Aprov. Gerente da Garantia: Aprov. Comercial: Aprov. Coor: Desossa Aprov. Gerente de Produção:

PRIMARY LABEL / LAYOUT MODEL

The product must be kept on ice until ready to be packaged. The bags should be tied. They cannot be clipped.

NO PRIMARY LABEL

*Uso exclusivo da empresa Agroindustrial Iguatemi, sendo proibida a reprodução deste documento sem autorização.

Aprov. Diretor:

LEANDRO M. BEZERRA WALESKA LURRUÃ DENIS PEREIRA ALEMÃO

ABSENCE: 



ELABORAÇÃO: 23/09/2019

REVISÃO: 00/00/0000 N° 000

Página 1 de 4

CÓDIGO: 14014

DESTINO: 

TIPO DE EMBALAGEM FECHAMENTO

Mín Máx Mín Máx SACO NÓ

Peça 0,95 Kg 1,05 Kg Primária 1 1
Caixa 25 Kg 25 Kg Caixa 25 25

COMPOSICAO: 

Medula espinhal bovino: Consiste na medula espinhal livre das meninges externas.

Meninges: Ausência Código Tipo FATOR / QUANT
Veias: Ausência Primária

Pó de serra: Ausência Primária

Sangue: Ausência Primária

Gordura: Ausente 57169 ETIQ TESTEIRA EXPORT 100X210 Secundária

Hematomas e Coágulos: Ausência 50146 RIBBON CERA 110X450 Secundária

Ossos e Cartilagens: Ausente 76026 TAMPA ONDULADA EXPORTACAO 30 KG Secundária

Glândulas: Ausente 76027 FUNDO ONDULADO 30 KG Secundária

Membranas: Ausente 53975 SC POLIETILENO 1,00X60 (FORRO CAIXA) Secundária

Pontas de Nervos: Ausente 57425 FITA P/ ARQUEAR 10X0,65 AUTOMATICA Secundária

GRANDES

PEQUENAS

IDIOMAS ORDEM / SEQUENCIAL

LEIA ESTE QR CODE 
COM SEU SMARTFHONE 

E CONHEÇA NOSSA 
HOME PAGE.

AGROINDUSTRIAL IGUATEMI
FICHA TÉCNICA DE PADRONIZAÇÃO DE PRODUTO

Elaborado pela: P&D

Aprovado pela: Garantia da Qualidade

DESCRIÇÃO DO CORTE:

CARACTERISTICAS DE QUALIDADE

O produto deve ser conservado no gelo até o momento de ser embalado. Os saquinhos devem ser amarrados. Não podem ser clipados. 

TIPIFICAÇÃO: 

CÓDIGO DE 
PRODUTO

DIPOA
730 DIAS

14014 MEDULA CONGELADOS DE BOVINO - MEDULA

DESCRICAO

Contaminação Fecal ou Ruminal: 
Ausência (total)

MEDULA ESPINHAL
0024/1440

PESO PEÇA / CAIXA QUANTIDADE PEÇAS/EMBALAGEM
ME - CHINA

TEMPERATURA

VALIDADE

FROZEN BEEF OFFALS – SPINAL CORD

. -18° C

Aprov. Comercial:

COMPOSIÇÃO DE EMBALAGEM 

Coliformes Termotolerantes NMP.:

FROZEN BEEF OFFALS – SPINAL CORD 1

EMBALAGEM ALTERNATIVASCARACTERÍSTICAS DO PROCESSO

Contagem Mesófilos Aeróbicos.: 

Tinta de carimbo: Ausência (total)

INGLÊS:
N/A

Contagem Mesófilos Anaeróbicos.:

CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS / FISICO-QUIMICAS
.  =< 1,0 x 10*4 UFC/g

*Uso exclusivo da empresa Agroindustrial Iguatemi, sendo proibida a reprodução deste documento sem autorização.

Elaboração Sup. P&D: 

ALEMÃOLEANDRO M. BEZERRA

Salmonella sp.: 
Staphilococcus aureus.: 

DENIS PEREIRA

Aprov. Gerente da Garantia:

Ph.:

Ausência/25g

Ausência em 0,01g

.  =<   6,4
Coliformes Totais.: Ausência em 0,01g

IMAGENS DO PRODUTO EMBALADO

PORTUGUÊS: MEDULA CONGELADOS DE BOVINO - MEDULA 2

Descrição

WALESKA LURRUÃ CLAUDIO 

Aprov. Coor: Desossa Aprov. Gerente de Produção:

MARCELO PICCINATO

Aprov. Diretor:

0,083UFC/cm2

Graxa: Ausência (total)

.  =< 1,0 x 10*4 UFC/g
Escherichia coli.: 

Corpos Estranhos: Ausência (total)

MODELO ETIQUETA PRIMÁRIA / LAYOUT 

NÃO HÁ ETIQUETA PRIMARIA

MODELO ETIQUETA TESTEIRA/ LAYOUT
8000 - Etiqueta Texteira Exportação

AUSÊNCIA:
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CÓDIGO: 

DESTINO
PORTUGUÊS:

DESTINO: INGLÊS:

18561 CHINÊS:

Aprov. Gerente de Produção:

CLAUDIO 

AGROINDUSTRIAL IGUATEMI
FICHA TÉCNICA DE PADRONIZAÇÃO DE PRODUTO

Elaborado por: Garantia da Qualidade

Aprovado por: Gerente Industrial

CÓDIGO DE PRODUTO

MODELO ETIQUETA TESTEIRA=  LAYOUT

PARAMETRIZAÇÃO SISTEMA: P&D
CODIFICAÇÃO  NOME = 
ESPECIFICAÇÃO=
EAN (GTIN -13)=

*Uso exclusivo da empresa Agroindustrial Iguatemi, sendo proibida a reprodução deste documento sem autorização.

EAN -128=

Aprov. Gerente da Garantia: Aprov. Comercial: Aprov. Coor: Desossa

WALESKA LURRUÃ DENIS PEREIRA ALEMÃO


